
All prices include all nominal fees: 13% VAT for food, water and soft drinks, 24% VAT: for Alcohol, 0,5% municipal tax.

We use extra virgin olive oil for salads and dressings, sesame oil for decoration and frying oil for frying.

You can find our complain forms within our restaurant for all complainτs.

We do not accept checks. Only Cash and Credit Cards (VISA, Mastercard, American Express)

CONSUMER IS NOT OBLIGED TO PAY IF THE NOTICE OF PAYMENT HAS NOT BEEN RECEIVED

Store supervisor: Kritikakos Nikolaos

Please inform your waiter of any food allergies and special dietary requirements



Σούπα Κολοκύθας                                                                                                                                                                              10
Κρέμα αρωματισμένη με πορτοκάλι, σπόροι κολοκύθας, ελαιόλαδο, κρουτόν

Ταραμάς                                                                                                                                                                                                   8
Τηγανητές πατάτες & άνηθος

Τηγανητές Πατάτες                  	                                                                                                                                                              9 
Φρέσκια τρούφα & Σαν Μιχάλη Σύρου

Λαβράκι	  15
Καρπάτσιο, φρούτα του πάθους, chilli, lime, γλυκοπατάτα, κόλιανδρος

Ελληνική Μοσχίδα και μεδούλι	 19
Σε ταρτάρ, κάπαρη, έξτρα παρθένο ελαιόλαδο, εσαλοτ, γραβιέρα Νάξου, μεδούλι σε ψωμί 

Πράσινα & Λευκά Σπαράγγια                                                                                                                                                         14
Chips jamon, κρέμα αυγού, πίκλα μανιτάρια simeji

Νιόκι πατάτας 	 15
Κρέμα Μετσοβονε, ντοματίνια κονφί, φουντούκι, μαϊντανός 

ΣΑΛΑΤΕΣ
Ελληνική	  15
Ντοματίνια Κρήτης, πικλα αγγούρι, πικλα κρεμμύδι, κρίταμο, τσαλαφούτι Αμφιλοχίας, έξτρα παρθένο 
ελαιόλαδο

Παντζάρια        	  14
Βούτυρο καφέ, παλαιωμένο βαλσάμικο ξύδι, κρέμα ξινοτύρι Σύρου 

Καρδιές μαρουλιού	   16
Γραβιέρα Νάξου, μαγιονέζα ελαιολάδου, πιπεριά Φλώρινας, σύγλινο Μάνης 	

Λαχανο στην σχάρα      	  14
Κρέμα παρμεζάνα, ζωμός κρεμμυδιού 

ΖΥΜΑΡΙΚΑ & ΡΙΖΟΤΟ
Σκιουφιχτά	  22
Αρνί χεράκι σιγομαγειρεμένο με ρίγανη, λεμόνι, μυζήθρα Κρήτης

Calamarata  	 23
Φρέσκες γαρίδες, bisque, combawa, σέλινο

Κριθαρότο  	 18
Μοσχαρίσιο μάγουλο και ουρά σιγομαγειρεμένα, γραβιέρα Ναξου 

Ριζότο    	 23 
Άγρια μανιτάρια, φρέσκια τρούφα 

ΚΥΡΙΩΣ ΠΙΑΤΑ
Λαβράκι 	 28
Σάλτσα μπουγιαμπέσα, πράσινα σπαράγγια, πατάτα

Τσιπούρα 	 29
Φρικασέ, κάπαρη Σαντορίνης, χόρτα εποχής, πουρές φινόκιο, άνηθο 

Κοτόπουλο φιλέτο	 23
Ελευθέρας βοσκής, κρέμα πατάτας, γλάσο μαύρης τρούφας

Αρνί	 28
Piranha, πουρές από ρεβίθι Θεσσαλίας, σέσκουλα, κύμινο, σουσάμι 

Χοιρινή κοτολέτα	 24
Μαγιονέζα λεμόνι, chutney κρεμμυδιού , coleslaw εποχής

Κοπές ημέρας	
Φρέσκες πατάτες τηγανητές, chimichurri 

Premium κοπές	
Baby λαχανικά μαγειρεμένα σε βούτυρο, φρέσκες πατάτες τηγανητές, bearnaise ή bourguignon

ΕΠΙΔΟΡΠΙΑ
Βασκικό cheesecake	  15
Κόκκινα φρούτα, λάιμ

Σοκολάτα fondant 	  14
Σοκολάτα bitter Guanaja, παγωτό βανίλιας 

Τιραμισού	 14 
Πραλίνα φουντούκι, καφέ εσπρέσο, κέικ κακάο, κρέμα τιραμισού

Επιδόρπια κρασιά
Σκλάβος οίνος ήδυς του ήλιου, Κεφαλονιά	 9
Μοσχάτο (vin doux du soleil)	
  	
Κτήμα Σιγάλα, vinsanto, Σαντορίνη 		  10
(ασύρτικο | αθήρι | αηδάνι) 

Προζύμένιο ψωμί
Με ελιές & εξαιρετικά παρθένο ελαιόλαδο, στην τιμή των 3€ ανά άτομο.

Σε περίπτωση αλλεργιών παρακαλούμε ενημερώστε μας.

• Gluten Free         • Seafood           • Nuts          • Soya         • Sesame

Το μενού επιμελείται ο Παύλος Κύριάκης.

ΟΡΕΚΤΙΚΑ


